MOCTHOE MEHIO
MENU VEGETALE

®OKAYYA C OBOLLAMMU

Focaccia con verdure

KAPMAY40O 13 MAPUMHOBAHHOW CBEKJ1bl C COYCOM

N3 ANENbCHUHA, M TAKOC C KPEM-ABOKALLO

Carpaccio con rapa rossa marinata, dressing all”arancio e sciroppo di datteri,
takos con crema d'avocado

CANAT «COTTA & CRUDA»

Insalata “ cotta & cruda “

CAJIAT «IXKOPOXMNO» C CbIPOM TO®Y
Insalata «Giorgio» con tofu e piccolo panino
con caponata di melanzane alla siciliana

3AMNEYEHHAS MOJTOOAS KAMYCTA C YEPHBIM TPIODENEM

Cavolo coppuccio infornato e tartufo nero

KPOCTATUHA C OBOLLAMU N COYCOM U3 APTULLIOKOB

Crostatina di verdure saltate con salsa di carciofi

XAPEHAS LIBETHAS KANYCTA C YEPHbIM TPIO®EJIEM
N MUHOANbHBIM MYCOM

Cavolfiore arrostito con tartufo nero e spuma di mandorle

2100

1800

2500

1900

2600

2900

2600

KPEM CYN N3 BPOKKOJIM C MONOObIM 3EJTIEHBIM TOPOLLIKOM
M MACTOM TUBETTI

Crema di broccoli e taccole con pasta tubetti

DETYYNHU «ALLA NORMA» C JOMALLHUM TOMATHBIM COYCOM

Fetuccine napoletane alla “Norma”

TPUBHOM MUKC «STROGONOV» C THIKBOX U XYMYCOM M3 HYTA

Strogonof di funghi e zucca, hummus di ceci

DOLCE MELA

PYLLUEBbIA LUTPYAENbL C YEPHOCIIMBOM, OPEXOM MEKAH
U LLOKONAOHBIM COYCOM

Strudel di pere e prugne secche con salsa di cicoccolato

APOMAT CPEOM3EMHOMOPbBA
Insalata di frutta con arancio, pompelmo rosa, prugne con sorbetto
all arancio profumato alla menta

2750

1950

3300

1600

1600

1500



MPEOJTOXEHUE OT LUCA VERDOLINI

AHYOYCbl CONTABRICO
ACCIUGHE DEL MAR CANTABRICO

CAIAT «VERDE»
INSALATA VERDE

KOKTEMNb U3 KPEBETOK C PO30OBbLIM COYCOM,

JIUCTbSIMM CAJIATA AUCEEPT 1 ANENbCMHOM
COKCTAIL DI GAMBERI

CAJNAT M3 OCbMUHOTA C COYCOM 1043Y U MAPAKYMEM
INSALATA DI POLIPO CON DRESSING ALLO YUZU E PASSION FRUIT

CYN U3 BENOM ®ACOJIN C NACTOM TUBETTI,

KAPTO®ENEM 1 BOHIOJE
ZUPPA DI FAGIOLI BIANCHI, PATATE, PASTA E VONGOLE

MACTA CALAMARELLE C BOHTOJIE U IMKOM PbIBOM
CALAMARELLE CON VONGOLE , ZAFFERANO E PESCE SELVATICO

JTA3AHbA BOJTOHbLE3E
LASAGNA ALLA BOLOGNESE

SCKANON M3 ®YA-TPA C APOMATHBIM 9BJTOKOM

C COYCOM CREME DE CASSIS
SCALOPPA DI FEGATO D' ANATRA CARAMELLATO, CON MELA ALLE SPEZIE,
SALSA AL CASSIS E SPUMA DI MAN DORLE

®UINE CUBACA C KAPTO®EJIEM 1 COYCOM W13 APTULLIOKOB

FILETTO DI BRANZINO IN CROSTA DI PATATE E CREMA DI CARCIOFI

DOUNE ATHEHKA C TPIOPENbHBIM COYCOM,

NA3AHBETTOM M3 3AMEYEHHOTO MEPLIA M KO3bETO ChiPA
FILETTO DI ‘AGNELLO ARROSTITO CON SALSA AL TARTUFO NERO
E LASAGNETTA Al PEPERONI E FORMAGGIO DI CAPRA

2600

3200

3800

3500

1900

4200

2500

5000

5200

5200



®UNE MUHBOH FTOBAOUNHbBI C TPATEHOM U3 APOMATHbBIX TPAB,
KOH®U U3 KPACHOTO NYKA A MIOPE 13 BATATA U ThbIKBbI

C COYCOM U3 3ENIEHOTO MEPLA
MIGNON DI MANZO IN CROSTA DI ERBE CON SALSA AL PEPE VERDE
CIPOLLA ROSSA , PUREA DI BATATA E ZUCCA

KAPE STHEHKA TPUMb C NEPLLEM PAMUPO ®APLLIMPOBAHHbIMA

BAKITAXXAHOM
CARRE’ D’ AGNELLO GRIGLIATO CON PEPERONE DOLCE FARCITO CON POLPA DI
MELANZANA

BE®PCTPOTAHOB 2.0
FILETTINI DI MANZO ALLA * STROGONOF 2.0

BA3UNTMKOBOE MOPOXEHOE C CAITATOM M3 KNTYBHUKH

U MATIMHOM
INSALATINA DI FRAGOLE E LAMPONI CON GELATO AL BASILICO

KPOCTATA «FRANGIPANE» C MAJTMHOM

1 BAHUJTIbHBIM COYCOM
CROSTATA FRANGIPANE CON LAMPONI E SALSA ALLA VANIGLIA

TPYLLIEBbIM LUTPYQENbL C YEPHOCNMBOM U KPEMOM ZABAIONE
STRUDEL DI PERA E PRUGNE SECCHE CON CREMA ALLO ZABAIONE

NECEPT MNABIOBA
DESSERT PAVLOVA

1 TPAMM YEPHOTO TPIO®ENIS M3 NORCIA — 550 PYBJIEM

4900

5600

4600

2500

1950

1400

2600



