MPEOJTOXEHUE OT LUCA VERDOLINI

OJNUBKU «CUNZATE» NO-CUUMITNMCKU
OLIVE « CUNZATE» ALLA SICILIANA

AHYOYCbl CONTABRICO
ACCIUGHE DEL MAR CANTABRICO

CAJAT «VERDE»
INSALATA VERDE

KOKTEMNb U3 KPEBETOK C PO30OBbLIM COYCOM,

JIUCTbSIMM CAJIATA AMCEEPT 1 ANENbCMHOM
COKCTAIL DI GAMBERI

CAJAT U3 OCbMUHOTA C COYCOM I043Y U MAPAKYHMEM
INSALATA DI POLIPO CON DRESSING ALLO YUZU E PASSION FRUIT

MACTA CALAMARELLE C BOHTOJIE M IMKOWM PbIBOM
CALAMARELLE CON VONGOLE , ZAFFERANO E PESCE SELVATICO

JTA3AHbA BOJTOHbE3E
LASAGNA ALLA BOLOGNESE

PABMOJIN C PUKOTTOM, COYCOM M3 BEJbIX TPUBOB

N MACITOM N3 NYKA-MOPES
RAVIOLO DI RICOTTA CON SALSA DI FUNGHI PORCINI E OLIO AL PORRO

JIMHTBUHMU «ALLA NERANO»
LINGUINE ALLA NERANO

KYCKYC «ALLA PALERMITANA» C BEJTOM PbIBOM

1 MOPEMPOOYKTAMM
COUS-COUS ALLA PALERMITANA CON PESCE E FRUTTI DI MARE

1800

2600

3200

3800

3500

4200

2500

3800

3300

7200



KAJITbMAPbl «MARCHIGIANA» C OBOLLAMMU
CALAMARI ALLA MARCHIGGIANA ED ORTAGGI SALTATI

YEPHAS TPECKA C OBOLLUHOM KANOHATOM NO-CUUMNUINACKU
BLACK CODE CON CAPONATA DI VERDURE ALLA SICILIANA

®UNE CMBACA C KAPTO®DENIEM M COYCOM U3 APTULLIOKOB
FILETTO DI BRANZINO IN CROSTA DI PATATE E CREMA DI CARCIOF!

SCKANON U3 ®YA-TPA C UHXMPOM

M COYCOM CREME DE CASSIS
SCALOPPA DI FEGATO GRASSO |, FICHI E SALSA AL CASSIS

BE®CTPOTAHOB 2.0
FILETTINI DI MANZO ALLA “ STROGONOF 2.0

BA3UNTMKOBOE MOPOXEHOE C CAITATOM M3 KNTYBHUKMA

U 3EMNTAHMKHA
INSALATINA DI FRAGOLE E LAMPONI CON GELATO AL BASILICO

TPYLLIEBbIM LUTPYAENb C YEPHOCNMBOM U KPEMOM ZABAIONE
STRUDEL DI PERA E PRUGNE SECCHE CON CREMA ALLO ZABAIONE

MABJIOBA
PAVLOVA

ArogHblI CEMUDPEQOO
SEMIFREDDO Al FRUTTI DI BOSCO

MOPOXEHOE DAI-DAI 1 LWITYKA

1 TPAMM YEPHOTO TPIO®ENIS M3 NORCIA — 550 PYBJIEM

3100

4000

5200

5000

4600

2700

1400

2800

1900

500



MENU FUNGHI PORCINI 2026

ANLLO NALLIOT C }XAPEHbIMW BE/IbIMW TPUEAMMU, JIYKOM LLUANOT

N KPEMOM U3 CbIPA NEKOPUHO POMAHO
UOVO POCHE’, FUNGHI PORCINI TRIFOLATI, SCALOGNO E CREMA DI PECORINO

BE/IbIE TPUBbI «ALLA MILANESE» C TONNAHACKUM COYCOM
FUNGHI PORCINI ALLA MILANESE E SALSA HOLLANDESE

«CRESPELLA» C BEIbIMU TPUBAMU N COYCOM «SOUBISE»
CRESPELLA DI FUNGHI PORCINI E SALSA SOUBISE

PABUO/IN C PUKOTTOMN, COYCOM U3, BE/IbIX TPUEOB

U MAC/TIOM U3 NYKA-NOPEA
RAVIOLO DI RICOTTA CON SALSA DI FUNGHI PORCINI E OLIO AL PORRO

NANAPAENN C BENIbIMUA TPUBAMU U ®OHAIO

U3 CbIPA TOPITOH30/1A
PAPPARDELLE Al FUNGHI PORCINI CON CREMA AL GORGONZOLA

PU30TTO « MANTECATO» C BE/IbIMU TPUBAMMU
RISOTTO «MANTECATO» Al FUNGHI PORCINI

®UNE MUHbOH U3 rOBAAMUHbI C BENIbIMW TPUBAMU, NYKOM-NOPEW,

YEPHOW MKPOW U COYCOM W3 3E/IEHOTO MEPLIA
MIGNON DI MANZO ARROSTITO CON FUNGHI PORCINI, PORRO , CAVIALE
E SALSA AL PEPE VERDE

*KAPEHbIE BE/IbIE TPUBbI/TPU/Ib 100rP
FUNGHI PORCINII TRIFOLATI, PREZZEMOLO E CIPOLLA 100 GR

3300

2200

3100

3800

3600

3900

8200

3100
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