MPEOJTOXEHUE OT LUCA VERDOLINI

FACIMAYYO C KPABOM, ABOKALO M YEPELLIHEA
GASPACHO DI POMODORO CON CILIEGIE, POLPA DI GRANCHIO E AVOCADO

AHYOYCbl CONTABRICO
ACCIUGHE DEL MAR CANTABRICO

MOLAPEJJTA «CAPRI»
MOZZARELLA E POMODORO CAPRI

CAJAT «VERDE»
INSALATA VERDE

KOKTEMNb U3 KPEBETOK C PO30OBbLIM COYCOM,

JIUCTbSIMU CAJNATA AUCEEPT U ObIHEM
COKCTAIL DI GAMBERI

CAJNAT M3 OCbMUHOTA C COYCOM 1043Y U MAPAKYMEM
INSALATA DI POLIPO CON DRESSING ALLO YUZU E PASSION FRUIT

XAPEHAS LIBETHAS KANYCTA C YEPHbIM TPIO®MEJIEM
N MUHOANTbHBIM MYCCOM

Cavolfiore arrostito con tartufo nero e spuma di mandorle

MACTA CALAMARELLE C BOHTOJIE U IMKOM PbIBOM
CALAMARELLE CON VONGOLE , ZAFFERANO E PESCE SELVATICO

JTA3AHbA BOJTOHbLE3E
LASAGNA ALLA BOLOGNESE

3900

2600

2100

3200

3800

3500

2700

4200

2500



®UNE CMBACA C KAPTO®DENIEM M COYCOM U3 APTULLIOKOB
FILETTO DI BRANZINO IN CROSTA DI PATATE E CREMA DI CARCIOF!

9CKANON U3 ®YA-TPA C HEKTAPMHOM

M COYCOM CREME DE CASSIS
FOIS GRAS ESCALOPPA CON PESCA N OCE AL CALVADOS

BE®CTPOTAHOB 2.0
FILETTINI DI MANZO ALLA “ STROGONOF 2.0

BA3UNTMKOBOE MOPOXEHOE C CAITATOM M3 KNTYBHUKH

U 3EMNTAHMKHA
INSALATINA DI FRAGOLE E LAMPONI CON GELATO AL BASILICO

KPOCTATA «FRANGIPANE» C YEPELLHEN

1 BAHUJTbHBIM COYCOM
CROSTATA FRANGIPANE CON AMARENE, CACHI E SALSA ALLA VANIGLIA

TPYLLEBbIM LUTPYOENb C YEPHOCIIMBOM M KPEMOM ZABAIONE

STRUDEL DI PERA E PRUGNE SECCHE CON CREMA ALLO ZABAIONE

MABJIOBA
PAVLOVA

ArogHblI CEMUDPEQOO
SEMIFREDDO Al FRUTTI DI BOSCO

ABPUKOCOBAS MAJIMHA
ALBICOCCA E LAMPONI

1 TPAMM YEPHOTO TPIODENIS U3 NORCIA — 550 PYEJIEM

5200

5000

4600

2700

2000

1400

2800

1900

1900



MENU FINFERLI 2026

AMLO NALIOT C XAPEHBIMU JIMCUYKAMM, NYK LWANOT

N KPEM N3 CblIPA NEKOPUHO POMAHO
UOVO POCHE’, FINFERLI TRIFOLATI, SCALOGNO E CREMA DI PECORINO

BEHELIMAHCKWMM SKJTEP C TPECKOM «MANTECATO», MTMCUYKAMMU,

KOH®U N3 KPACHOTO JTYKA N COYCOM M3 KAPTODESA C LULADPAHOM
ECLAIR DI MERLUZZO MANTECATO ALLA VENEZIANA CON FUNGHI FINFERLI,
CONFIT DI CIPOLLA ROSSA E CREMA DI PATATE ALLO ZAFFERANO

KPOCTATUHA C JIMCUYKAMMU, CTPAYATENSION, YEPHBIM TPIODESTEM

N COYCOM «DUXELLE»
CROASTATINA DI FUNGHI FINFERLI E STRACCIATELLA, TARTUFO NERO E SALSA DUXELLE

COTE 13 JIMCNYEK U MONOJOTO 3ESIEHOTO FOPOLLKA «ALLA CARBONARA»
SAUTE DI FINFERLI E PISELLINI ALLA CARBONARA (CON FOGLIE DI PASTA)

PABUOJIN C PUKOTTOM, COYCOM M3 IMCHUYEK U MACITOM M3 JTYKA MOPEMN
RAVIOLO DI RICOTTA CON SALSA DI FUNGHI FINFERLI E OLIO AL PORRO

NANAPOENIN C IMCUYKAMU U ©OHAIO N3 CbIPA TOPTOH3OJNA
PAPPARDELLE Al FUNGHI FINFERLI CON CREMA AL GORGONZOLA

PU3OTTO «MANTECATO» C JINCHMHYKAMU
RISOTTO «MANTECATO» Al FUNGHI FINFERLI

PUNE MUMHBOH M3 TOBIOMHbBI C IMCUYKAMMU, NYKOM NOPEN, YHEPHOM MKPOM

N COYCOM M3 3EJIEHOTO MEPLIA
MIGNON DI MANZO ARROSTITO CON FINFERLI, PORRO, CAVIALE E SALSA AL PEPE VERDE

XXAPEHbIE TMCHUYKU 100rP
FUNGHI FINFERLI TRIFOLATI PREZZEMOLO E CIPOLLA 100 GR

KAPTO®EJb XXAPEHbIA C MTMCUYKAMU U NTYKOM
PATATE E FUNGHI TRIFOLATI

2800

3700

3800

2500

3500

3200

3800

6900

1800

2800



